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Potato Skins %

» Underbart goda som forratt, tapas eller som
tillbehor pa menyn.

» Forkokta och urgropta for snabb hantering.

» Utmarkta som snacks pa barmenyn.

Innehall: Potatis, djupfryst
Art nr: 5806680 P
Storlek: 5x2,1 kg

Forvaring: Max -18°C

Potato Skins med gron fyllning

20 Potato Skins kvartar artnr 5806681 5 portioner
225 g broccolibuketter, grovt hackade

85 g riven cheddar

ev 2 msk olja for pensling av Potato Skins vid ugnsbakning

Avokadokram:

2 vitloksklyftor

40 g korianderblad

4 msk pressad lime

4 msk créme fraiche

2 medelstora avokado

4 varlokar, spara det grona till garnering
1/2 tsk salt

Blanda varlok, avokado, graddfil, limesaft, koriander, vitlok
och salti en matberedare och mixa roran tills den ar jamn,
ungefar 30 sekunder. Tack roran och stall i kylen medan du
forbereder Potato Skins.

Tillaga Potato Skins enligt instruktionerna pa forpackningen.
Antingen fritera eller ugnsbaka (pensla med olja).

Koka broccolin i cirka 3-4 minuter tills den dr spanstig.
Hall av broccolin och Iagg den at sidan for att svalna.

Nar den kylts av, stro broccoli och riven ost jamnt pa dina
Potato Skins.

Satt tillbaka Potato Skins i ugnen tills osten ar smalt, cirka ] o [ I." B

5 minuter. Skeda 6ver 1 msk avokadokridm pa toppen av de - Fle ’rei:épfp"'y'l ningar till * '
broccolifyllda potatisarna och toppa sedan med den grona .P:)t t0§kwé%* Gt A

delen av varloken, finhackad. Sl P T o
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